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TGV LYRIA SETZT BEI DER BORDVERPFLEGUNG WEITERHIN
AUF GATE GOURMET HELVETIA

TGV Lyna, die fuhrende Anbieterin von Zugverbindungen zwischen der Schweiz
und Frankreich, setzt ihr Vertrauen weiterhin in GATE GOURMET HELVETIA,
Mitglied von gategroup, dem weltweit fuhrenden Unternehmen fur
Reiseverpfliegung GATE GOURMET HELVETIA hat sich bel der Ausschreibung
aurchgesetzt und wird voraussichtlich bis Dezember 2030 mit dem Management
aes Verpllequngsangebots und der Dienstleistungen an Bord der TGV Lyria-Zuge
beauftragt

Die Entscheidung zur Verlangerung dieser Partnerschaft stltze sich auf verschiedenen Kriterien:
Qualitat der Dienstleistungen, Betriebsfuhrung, kulinarische Kreativitat, Engagement beztglich
CSR-Richtlinien und tagliche Begleitung der Teams an Bord. GATE GOURMET HELVETIA hat sich
in den folgenden Bereichen als legitime Expertin durchgesetzt: Verpflegung, Bordservices und
Logistik.

Die Kreation des Atelier Lyria Gourmet

TGV Lyria verfolgt das Ziel, ihren Reisenden auf den Uber 17 taglichen Fahrten von Paris nach
Basel, Zurich, Genf und Lausanne ein aussergewohnliches kulinarisches Erlebnis zu bieten. Im
Zentrum des Angebots von GATE GOURMET HELVETIA steht das ATELIER LYRIA GOURMET, ein
Labor, das sich mit der Innovation in der Gastronomie, der Produktion, der Analyse und der
Erndhrungsqualitat beschaftigt.




Das ATELIER LYRIA GOURMET ist ein einzigartiges Angebot, das die Grenzen der kulinarischen
Kreativitat sprengen will, indem es die steigenden Erwartungen der Reisenden von heute und
morgen berucksichtigt. Es umfasst zwei durchdachte Speisekarten, die jeweils an die Saison
(Fruhling, Sommer, Herbst und Winter) angepasst werden:

e Die Speisekarte «Le Bistrot>> wird den Reisenden im Barwagen angeboten und verspricht
originelle Speisen, lokale Zutaten und Saisonalitat.

e Die Speisekarte «La Tables> bietet ein Ausnahmemenut mit am Tisch servierten Gerichten
fur ein noch hochwertigeres Reiseerlebnis.

Neu: Die Gerichte der «Le Bistrot»-Karte kdbnnen ab Januar 2025 direkt im Barwagen oder online -
wahlweise mit Lieferung an den Platz oder Click & Collect - bestellt werden.

Kulinarische Kiihnheit im Zentrum des TGV Lyria-Erlebnisses

Fur die Leitung dieses innovativen Ateliers hat GATE GOURMET HELVETIA zwei bekannte Koche
an Bord geholt: Michel Roth, ausgezeichnet als Meilleur Ouvrier de France und mit einem Bocuse
d'Or, und Danny Khezzar, vielversprechender Jungkoch und Finalist von Top Chef France 2023.
Zusammen bilden sie ein Team, das die Kuhnheit der zeitgendssischen Kuche mit der Eleganz der
gastronomischen Traditionen der Schweiz und Frankreichs verbindet. Gemeinsam vereinen sie
gekonnt Einflusse und subtile Aromen von zwei symboltrachtigen Kulturen.

«Wir lassen uns sowohl von der Schweiz als auch von Frankreich inspineren. Seit mehr als zehn
Jahren reisen wir nurn schon zwischen aen beidern [.andern hin und her. Die unterschiedlichen
lerroirs, ale Gesprache mit unseren Gasten in unseren Restaurants aul beiden Seiten der Aloen, in
aenen wir ihre Gewohnheiten und Geschmacker kennenlernen, bereichern uns taglich. So kornnen
wir ithnen eine Mendauswahl anbieten, die beiae Kulturen gekonnt miteinanaer verbinadet>, erklart
Michel Roth

Die Innovation hort jedoch nicht bei der Kreativitat der Gerichte auf. Das ATELIER LYRIA
GOURMET unterscheidet sich auch durch die Strenge, die bei der Produktauswahl angewandt
wird. Die Gerichte sind auf die jeweiligen Jahreszeiten abgestimmt und es wird ein Schwerpunkt
auf regionale Zutaten aus der Schweiz und aus Frankreich gelegt. Dies garantiert, dass frische und
authentische Aromen auf den Tisch kommen, wahrend gleichzeitig durch Produkte mit kurzen
Transportwegen und aus umweltfreundlicher Landwirtschaft die Erwartungen der Reisenden
bezuglich Nachhaltigkeit erfullt werden.

Zur Abrundung der Bordgastronomie hat Antoine Pétrus, zweifacher Meilleur Ouvrier de France
(Sommelier und Service), uns seine Erfahrung und sein Wissen zu Grand-Cru-\Weinen zur
Verfugung gestellt und harmonische Abstimmungen von Gerichten und Weinen vorgeschlagen.
Er spielt ausserdem eine zentrale Rolle bei der Schulung der Mitarbeitenden an Bord, um einen
aufmerksamen, hochwertigen Service sicherzustellen, der den Erwartungen der Gaste gerecht
wird.



«bel TGV Lyria Ist es uns stets ein Anliegen, mehr zu bieten als nur eine einfache Reise. Durch die
Veriangerung unserer Fartnerschalt mit GATE GOURMET HELVETIA bekraftigen wir unser
Engagement in aen Bereichen Exzellenz, Serviceorientierung und Gasteempriang als zentrale
Elemente ces Kundenerlebnisses. Dank intermational anerkannter Gastronomie-Talente kommen
unsere Reisenden in den Genuss enes einzigartigen kulinarischen Abenteuers, einer ranzosisch-
schweizerischen Mischung aus Traaition und Kuhnheit So wird jede Fahrt zu einem sinnlichen Friebrs,
aas ale Freude an Kulinarik und bequemes Keisen verbinaet» so Eric Dehlinger, Geschaftsflhrer von
TGV Lyria.

Zur Speisekarte «La Table»:
https.//www.tgv-lyria.com/fr/de/zugreise/service-an-bord/verpflegung/la-table

Zur Speisekarte «Le Bistrot»:
https.//www.tgv-lyria.com/fr/de/zugreise/service-an-bord/verpflegung/le-bistrot

Uber GATE GOURMET HELVETIA

GATE GOURMET HELVETIA gehort zum Netzwerk von gatesolutions, einer Tochtergesellschaft von gategroup, dem
weltweit fUhrenden Unternehmen fur Reiseverpflegung. GATE GOURMET HELVETIA bietet Verpflegungslosungen in den
Bereichen Food-Provisioning-Services, Schienenverkehr und Ausser-Haus-Gastronomie.

Uber TGV Lyria

Mit 5,4 Millionen Reisenden im Jahr 2023 bestatigt sich TGV Lyria als die fUhrende Mobilitatsanbieterin zwischen der
Schweiz und Frankreich. Mit taglich 17 Hin- und Ruckfahrten zwischen der Schweiz und Frankreich beférdert TGV Lyria bis
zu 18'000 Reisende pro Tag. Die Reisezeiten reichen von knapp 3 Stunden fur die Verbindungen Basel > Paris und Genf >
Paris und bis zu 4 Stunden und 4 Minuten fur die Strecke ZUrich > Paris. Mit ihrer stark ausgepragten franzdsisch-
schweizerischen Doppelidentitat bietet TGV Lyria ihren Kundinnen und Kunden das Beste aus beiden Landern. Lyria SAS,
ein Unternehmen nach franzésischem Recht, ist zu 74 % eine Tochtergesellschaft der SNCF Voyageurs SA und zu 26 % der
Schweizerischen Bundesbahnen (SBB).
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